PRODUCTS IN VIETNAM

Que cha ca dong lanh vo6i bach tugt 70gr

[Trong lwvong]  70g/1 que

[Déng géi] 10 que/tii x 8tdi x 2bdls

[Thanh phan]  Trirng, dau nanh, cha ca, bach tudt

[Cach ndu]  Pun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can r3 dong) cho dén khi vang.

[Gidithieu]  Su két hop gilra bach tudt va cha cé tao nén
huong vi déc ddo.

Que cha ca dong lanh voi rau ca 70gr

[Trong lwong]  70g/1 que

[Déng géi] 10 que/tii x 8tdi x 2bdls

[Thanh phan]  Tring, dau nanh, cha c3, rau ct

[Cich ndu]  DBun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can ra déng) cho dén khi vang.

[Gidithieu]  Su két hop giita ca rot, dau xanh, hanh va cha
— ca tao nén huwong vi ngon ddc trung

Que cha ca dong lanh véi phé mai 70gr

[Tronglwvong]  70g/1 que
Pi [Dong gsi] 10 que/tui x 8tui x 2bdls
[Thanh phan]  Tring, dau nanh, phd mai, cha ca
[Cich ndu]  Bun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can ra déng) cho dén khi vang.
[Gidithieu] Sy két hop gilra cha ca va pho mai tao nén
huong vi ngon dac trung

Que cha ca dong lanh véi gung 70gr

[Trong lwvong]  70g/1 que

[Déng gsi] 10 que/tii x 8tui x 2bdls

[Thanh phan]  Trirng, dau nanh,cha ca, girng

[Cach ndu]  Pun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can ra déng) cho dén khi vang.

[Gidi thidu] Su két hop gitta cha cé va girng do tao nén huong
vi dac trung




Que cha ca dong lanh ki€u banh xéo Han Quéc
70ar
[Trong lwvgng]  70g/1 que
[Déng géi] 10 que/tui x 8tui x 2bdls
[Thanh phan]  Tring, dau nanh, cha ca, bach tudt, rong
bién, glrng dd, bap cai

[Céch ndu]  DBun so6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can rd déng) cho dén khi vang.

[Gidi thieu] Su két hop gilra bach tuot, bap cai, rong bién,
glrng do va cha ca tao nén huong vi dic trung banh xéo Han

Quéc

Que cha ca dong lanh v6i nguu bang 70gr

[Trong lwvong]  70g/1 que

[Déng géi] 10 que/tii x 8tdi x 2bdls

[Thanh phan]  Tring, dau nanh, nguu bang, cha ca

[Cich ndu]  DBun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can rd déng) cho dén khi vang.

[Gidi thieu] Su két hop gitta ngwu bang, ca rot va cha ca tao
nén hwong vi méi la va déc dao

N ,
Que cha ca dong lanh v6i dau nanh va bap 70gr

[Trong lwvong]  70g/1 que

[Déng géi] 10 que/tii x 8tdi x 2bdls

[Thanh phan]  Trirng, dau nanh, cha ca, bap

[Cich ndu]  DBun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can ra déng) cho dén khi vang.

[Gigi thieu] Su két hop gitra ddu nanh, bap va cha cé tao nén
huwong vi dac trung.

Que cha ca dong lanh véi bach tugt 80gr

[Trong lwvong]  80g/1 que

[Déng gdi] 10 que/ti x 8tui x 2bdls

[Thanh phan]  Tring, dau nanh, cha ca, bach tudt

[Cach ndu]  Pun so6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can ra déng) cho dén khi vang.

[Gidithiéu]  Su két hop gitra bach tudt va cha ca tao nén
huong vi doc dao.

Que cha ca dong lanh véi rau ca 80gr

[Trong lwvong]  80g/1 que

[Dbng géi] 10 que/tii x 8tdi x 2bdls

[Thanh phan]  Trirng, dau nanh, cha c3, rau cu

[Céch ndu]  DBun so6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can ra dong) cho dén khi vang.

[Gidithidu]  Su két hop gitra ca rot, dau xanh, hanh va cha
ca tao nén huong vi ngon dac trung




Que cha ca dong lanh véi bap Morokoshi 70gr

[Trong lwvong]  70g/1 que

[Déng géi] 10 que/tli x 8tli x 2bdls  Spring 2020 release

[Thanh phan]  Tring, dau nanh, cha cd, bap Morokoshi

[Cach ndu]  Pun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can rd déng) cho dén khi vang.

[Gidi thidu] Su két hop gitta bap Morokoshi va cha cd tao nén
huong vi doc dao

Que cha ca dong lanh véi dau nanh 70gr

[Trong lwgng]  70g/1 que

[Déng g6i] 10 que/tdi x 8tdi x 2bdls ~ Spring 2020 release

[Thanh phan]  Tring, dau nanh, cha ca

[Cach ndu]  Pun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can rad déng) cho dén khi vang.

[Gidi thidu] Su két hop gitta cha ¢4 va dau nanh tao nén
huong vi doc dao

Que cha c4 dong lanh véi ré nguwu bang 70gr

[Trong lvogng]  70g/1 que

[Déng g6i] 10 que/tli x 8tdi x 2bdls  Spring 2020 release

[Thanh phan]  Tring, d4u nanh, cha ca, ré cdy nguu bang

[Cach ndu]  Pun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can rad déng) cho dén khi vang.

[Gidi thiéu] Su két hop gitra ré cay nguu bang, ca rét va cha
ca tao nén huong vi mdi la.

Miéng cha c4 dong lanh véi rau ci 250gr

[Trong lwgng]  250g/1 thanh

[Doéng géi]  4sheets/tui x 6tuis x 2bdls

[Thanh phan]  Cha ¢4, tring, dau nanh, rau cl

[Cach ndu]  Pun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can ra déng) cho dén khi vang.

[Gidithiéu]  Su két hop gitta ca rot, dau xanh, hanh va cha
ca tao nén huong vi ngon dac trung

Que cha ca dong lanh véi rau ci 20gr

[Tronglwong]  20g/1 que
[Dbng géi] 25 que/tui x 12tdi x 2blds
[Thanh phan]  Tring, dau nanh, rau cd, cha ca
[Cach ndu]  Bun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 2,5 phut (khéng can ra déng) cho dén khi vang.
[Gigithiéu]  Su két hop gitta ca rét, dau xanh, hanh va cha
ca tao nén huong vi ngon dac trung




Que cha ca dong lanh véi rau cia 30gr

[Trong lwvong]  30g/1 que

[Déng géi]  20que/tdi x 10tui x 2bdls

[Thanh phan]  Tring, d4u nanh, cha ¢, rau cl

[Cach ndu]  Pun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 2,5 phut (khéng can ra dong) cho dén khi vang.

[Gidithidu]  Su két hop gitta ca rot, dau xanh, hanh va cha
ca tao nén huong vi ngon dac trung

Miéng chi ca dong lanh véi dau cd ve 50gr

[Trong lwong]  50g/1 miéng

[Dbng gdi] 120 sheets/ carton x 2bdls

[Thanh phan] Tring, cha ca, dau co ve

[Cach ndu]  Bun s6i dau téi 160 do6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can r3 dong) cho dén khi vang.

[Gidithiéu]  Su két hop gitta ca rot, gid, dau cd ve va cha ca
tao nén huong vi mai la

Miéng cha c4 dong lanh véi cii sen 40gr

[Trong lvgng]  40g/1 miéng

[Dong gbi]  20pieces/tui x 8tui x 2bdls

[Thanh phan]  Tring, dau nanh, cha cd, cl sen

[Cach ndu]  Pun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 4 phut (khéng can r3 dong) cho dén khi vang.

[Gidithidu]  Su két hop gitta cl sen va cha ca tao nén mot
mon an mai la va doc dao.

Banh bach tugt dong lanh 30gr

[Trong lvong]  30g/1 vién

[Dong gdi]  40pieces/tui x 5tui x 2bdls

[Thanh phan]  Tring, bt my, bach tudt, bép cai, girng d6

[Cach ndu]  Pun s6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can ra dong) cho dén khi vang. Hodc cé thé
nau bang 16 vi séng

[Gidi thidu] Banh bach tudt (takoyaki) & mén an duwong phd
ndi ti€ng nhat cla Nhat Ban.

Banh xéo Han Quéc véi bach tudt 30gr
[Trong lwong]  30g/1 miéng
[Dong gdi]  20sheets/tui x 10tui x 2bdls
[Thanh phan] Bt my, trirng, bach tudt
[Céch ndu]  DBun so6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khdng can ra dong) cho dén khi vang.

[Gigithieu]  Banh xéo ki€u Han Qudc véi bach tudt va gid

Banh xéo Han Quéc véi bach tudt va muwe 30gr

[Trongluong]  30g/1 miéng

[Péng gdéi]  40sheets/tdi x 10tuis

[Thanh phan]  Murc, bach tudt, trirng, bot my

[Cach ndu]  DBun so6i dau téi 170-180 d6 C va chién ngap dau
trong 3 phut (khéng can ra dong) cho dén khi vang.




